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Mat — en produkt pa var
svensks lappar — dagligen!

IVAs avdelning IV: Kemiteknik och avdelning X: Bioteknik i samverkan
med IVA Vaist valkomnar till seminarium den 27 april 2010 i Goteborg

Fa produkter har sadan betydelse for manskligheten som mat.
Fa produkter skapar sa mycket diskussion och engagemang
som mat. Vi konfronteras dagligen med att vi ater for

mycket, att vi dter fel, att det vi ter innehéller kemikalier. A
andra sidan ser de flesta av oss livsmedel som ett fantastiskt
njutningsmedel, ett utomordentligt satt att knyta sociala
kontakter, att ha som komplement till annan gladje!

Matlagning kan betraktas som en konst. I vara hem ar fa
platser sa vil investerade som vara kok trots att en normal
familj bara lagger 12 minuter pa matlagning per dag.

Industriellt ar var livsmedelsindustri idag en modern

och komplex processindustri som konfronteras med
standiga produktbyten, korta tillverkningsserier och bred
produktportfolj. Livsmedelsindustrin ar faktiskt fjarde
storsta industribransch med nistan 6o ooo anstallda.
Livsmedelsexporten ar ett av fd produktomrdden som okat
trots lagkonjunktur, +5 % 2009, med ett exportvarde om

49,8 miljarder som ddrmed overtriffar exportvirdet av \ & R

lastbilar och personbilar 2009!

Vi hoppas fa servera ett spainnande smorgasbord av kunnande fran det kristallina till det geriatriska
inkluderande globala miljofragor till maltidens njutningsfulla avslutning med en chokladbit.

Vilkommen!
Gunnar Svedberg Staffan Josephson Anna Nilsson-Ehle
Ordforande avd. IV Ordforande avd. X Ordforande IVA Vist

Anmalan och mer information

Tid: Tisdagen den 27 april 2010, kl. 15:00-18:00 med efterfoljande buffetmiddag
Plats: SIK-Institutet for Livsmedel och Bioteknik AB, Frans Perssons vig 6, Goteborg

Anmadlan:  Anmilan till seminarium gors via IVAs hemsida pa www.iva.se/avd-1v-20100427
senast den 20 april 2o10. Maltidsavgiften 300 kr, varav moms 60 kr, betalas till
akademiens bankgiro 5108-2527. Ange ditt namn och 5076 som referens. IVAs
organisationsnummer: 262000-1160. Deltagandet i enbart seminariet ar kostnadsfritt.

Mer info:  Kontakta avdelning IVs sekreterare Ted Fjallman, e-post tf@iva.se, tel 08-791 29 21.



Program

14:30

15:00

16:10

16:20

17:15

18:00

Kaffe & mingel

Introduktion till seminariet
Anne-Marie Hermansson, IVAs avdelning IV

Vistsverige — det nya matlandet
Lars Béckstrém, Landshovding i Vistra Gotalands lan

Regeringens satsning pa Sverige som matland
Klas Hesselman, vd SIK — Institutet for Livsmedel och Bioteknik AB

Forskningsexempel: Nya in-line metoder for fettkristallisation
Johan Wiklund, SIK — Enheten for struktur & materialdesign

Konkreta atgirder for att livsmedelsbranschen ska uppfylla klimatmalen
Ulf Sonesson, SIK — Enheten for miljo & uthallig livsmedelsproduktion

Kort paus

Ett fiske som ar bade klokt och hallbart
Frederike Ziegler, SIK — Enheten for miljo & uthallig livsmedelsproduktion

Hur mat kan bli en upplevelse dven for vara aldre
Gunnar Hall, SIK — Enheten for sensorik & arom

Sa hir sitter vi var choklad och konfektyr pa Europakartan
Lilia Abrné, enhetschef pa SIK — Enheten for process & teknologiutveckling

Paneldiskussion
Diskussionsledare Klas Hesselman, vd SIK och IVAs avdelning X

Buffetmiddag

Moderator: Anne-Marie Hermansson, IVAs avdelning IV
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KUNGL. INGENJORS VETENSKAPSAKADEMIEN



